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Beslenme Degerleri (100ml)

819 keal / 3427 kj
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Tath Cesitleri j
in
Ozel Olaraj Uretil‘l;"m@tir

Baklava, kadayif ve ¢esitli yufkal: tathlar ile hamur tathlar: icin ozel olarak .
uretilmigtir. Tath gegitlerine Urfa yag: lezzet ve kalitesini verir. Yufkalarin kat kat

olmasin saglar ve yapismay: onler. DOX Baklava tiim serbetli tatlilarinizda mat="
lasmay: onler ve iriiniiniize ideal bir renk verir.




Genel Amach
Bitkisel
Susuz Yag

Pastacilikta genel amacgh
kullanilan bitkisel
margarindir. Tath ve tuzlu
kurabiyeler, mayali
hamurlar, tum kek
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orek C esztlerz
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Bitkisel
S us 24 Y ag Esnek yapisi sayesinde

: ,‘? _ : kruvasan, \(olmfan gibi
” milfoy ¢esitlerine tur
verme isleminde
mukemmel sonug veren -
margarindir. Merdane
darbelerine dayanikhdir.
Tur verme sirasinda
ham yirtmaz.
Hami lamada
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DOK Kizartmalik Yag son teknoloji rafine tesislerinde endiistriyel tiiketicilere 5zelzral¢
dretilmigtir. Su ve siit igermeyen 100% bitkisel yapist sayesinde sadece yetegnce

isindiginda erir ve bu sayede DOK Kizartmalik lYag ile kizaran iriinler kitir kitir ve
gevrek olur. DOR Kizartmalik lfag notr myapis: sayesinde koku birakmaz, kopiik
olusumuna izin vermez, kararma ve yanmayapmaz tekrar tekrar kullanima olanak

saglar.
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Bitkisel Margarin

Bitkisel Susuz Yaglar, cok amacl bir yemeklik yagdir.
GCeleneksel tereyaginin yerini almak i¢in kullanilir.
Fark yaratan aromasi ve rengiyle yemeklerinizde
guvenle kullanabilirsiniz.
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& Pasta Cesitleri
%  icin Bitkisel

™ SusuzYag

Esnek yapisi sayesing
kruvasan, volovan gibi
milféy ces tlerine tur
verme isleminde
mikemmel sonu¢ veren
margarindir. Merdane
darbelerine dayanikhdir.
Tur verme sirasinda
hamuru yirtmaz.
Hamura turlams
kolaylik saglar
borekler tiketil
agizda yag
birakmaz. Hamurkatian
birbirine yapismadigi
icin duzenli katlar
olusturarak borek
cesitlerinde mukemmel
kabarma ve gevreklik

.




DOX Profesyonel ; catering sektoriinde ustalarin goniil rahathgiyla kul-

landigt yiiksek sicakliklara kars: dayanikll, yanmaya kars: direngli,
kizartmadan ¢orbaya hamur islerinden et yemeklerine pek ¢ok alanda
kullanilabilen iistiin lezzetli ve saglikli bir yagdir. Cok iyi rafine edildigi
i¢in driinlerin hafif ve kokusuz olmasina yardimer olur.



P P ewe Krem cikolatalar ve her tirla
Suruleblllr yumusak dolgu kremalarinda
sert-surilebilir yapidan
P tamamen yumusak, akiskan
ClkOlata yapiya kadar her turld kivamin
elde edilmesinde kullanilan
farkh yapida urandir. Krem

cikolataya parlaklik verip Grin
Yagi
ZFB-41 _—

<DL

ZFB - 41

SUrQIebilir Cikolata Krema Yag
Bitkise| SUSUZ Yag

goruntlisina zenginlestirir.



Mikserde ¢cabuk kabarir;
sertlesme ve sulanma
yapmaz. Diger yaglar ile
kolayhkla karistirilir.
Aromalar blinyesine
kolayhikla alir. SGtla,
kakaolu, cikolatal
kremalar uzun sure
dayandigi icin
'+ . tuketicilerin begenisi
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Pogaga Cesitler i;in
%70 Yagl

Bitkisel
Margarin
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Cesitleri icin |
%60 Yaglh Bitkisel
Susuz Yag 5

'

/¢ - an € f
lerine ‘Nf-. et
inde
sonug¢ veren
r. Merdane
CEVERILULIA
sirasinda
yirtmaz.
turlamada
vli saglar. Yapilan
kler tuketildiginde
agizda yag tadi
birakmaz. Hamur katlan
birbirine yapismadigi
icin dazenli katlar
olusturarak borek
cesitlerinde mikemmel
kabarma ve gevreklik




Bolgemizin verimli topraklarinda yetisen
kaliteli cigitlerinden ve son teknolojiye sahip
tesislerimizde uretilen Dok Pamuk yagi Yuksek /!
oranda doymus yag asit oranina sahip

olmasindan dolay! dayanikhidir ve uzun streli

llanima uygundur. Yiuksek oranda icerdigi E

amini ile hiicre yenilenmesine yardi
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nafine Yﬁl‘l‘lekl ik

Pamuk Yag,

Yag
Doymus Yag(max)
Tekli Doymamis Yag(max)
Goklu Doymamis Yag
Kolesterol
Karbonhidrat
Seker

E Vitamini

Protein

884 kcal / 3701 kj

100g
269

229






